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We create chemistry

Rhabarbersalsa

Zutaten Zubereitung

150 g Rhabarber Rhabarber waschen, schélen und die Enden
1 Stick Ingwer abschneiden. Sollten sich hierdabei Faden Iosen,
1 Knoblauchzehe diese mit abziehen.

1 rote Chilischote AnschlieRend in Scheiben schneiden. Ingwer und
50 g Zucker Knoblauch  schalen und fein  hacken.
75 ml Rhabarbersaft Die Chilischote waschen und fein schneiden.

Salz Den Zucker leicht karamellisieren lassen und mit

Rhabarbersaft abloschen. Den fein geschnitten
Ingwer, Knoblauch und Chili dazugeben. Ca. 8
Min. kocheln lassen und den geschnittenen
Rhabarber dazugeben und von der Hitze nehmen.

Weitere Rezepte finden Sie unter gastronomie.basf.de/rezepte

HeilR abgefullt in Weckglaser ist es mehrere Wochen im Kihlschrank haltbar.




