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Veganer Bolognese-Ravioli-Salat mit Rucola (vegan)
FrahlingsgemuUsesalat - Mohren, Kohlrabi und Apfel mit cremigem Estragon-Dressing
Orientalischer Hirsesalat mit Cranberrys und Datteln (vegan)
Ferndstlicher Krautsalat mit Mango (vegan)

Dreierlei Brotaufstrich:
Oliventapenade (vegan)
Hummus (vegan)
Baba Ghanoush (vegan)

Reichhaltige Brotauswahl von unserem Hausbéacker Lanzet
Pastinaken-Vanille-Suppe
mit Klrbiskern-Cantuccini-Crunch (vegan)
Paella mit Meeresfrlchten und Huhnchen

Kalbsblankett mit Butter-Knopfle und Marktgemuse
Salbei-Gnocchi mit Spitzkohl, getrockneten Tomaten und Gemusefondue (vegan)
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Feines aus der malh]l:zeit Patisserie




lichen"Ansprechpart

Zeitraum

« 17.02. -30.04.2025
mood for food @Feierabendhaus — Frihlingshafter Genuss

« Ab 17 Uhr

Preis
« 50 € inkl. Buffet, alkoholfreien Getranken und Kaffee in Selbstbedienung
3 Std. / Verldngerungsstunde 8 € pro Person

« 66 € inkl. Buffet, Sekt zum Aperitif, Weinen, Bier, alkoholfreien Getranken & Kaffee in

Selbstbedienung
3 Std. / Verlangerungsstunde 15 € pro Person

Gaste

« von Einzelpersonen und Gruppen bis 200 Personen buchbar

Ort

« Erdgeschoss Feierabendhaus der BASF
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https://standort-ludwigshafen.basf.net/portal/load/fid1239679/Ansprechpartner%20Eventmanagement.pdf

