
2022 Riesling Forster Elster

Temperatur | Lagerfähigkeit | Alkohol
8 - 10 °C | 3 – 5 Jahre | 12,0 % vol.

Geschmack | Charakter 
trocken | saftig, frisch und unkompliziert 
mit präsenter Säurestruktur |  
Stahltankausbau

Rebsorte
Riesling

Herkunft

Mit einer Rebfläche von knapp 
24000 Hektar ist die Pfalz das 
zweitgrößte Weinanbaugebiet 
Deutschlands. Dank des medi-
terranen Klimas und den für den 
Weinbau prädestinierten Böden 
finden Weinliebhaber hier außer-
dem eine spannende Vielfalt un-
terschiedlichster Rebsorten vor, 
die vom klassischen Riesling 
bis hin zu inter-nationalen Sor-
ten wie Sauvignon Blanc und 
Merlot reicht. Insgesamt sind in 
der Pfalz der-zeit mehr als 130 
Rebsorten zugelassen, aus 
denen die Winzer besonders 
facettenreiche Weine produzie-
ren. Aber auch landschaftlich 
hat die Region im Südwesten 
Deutschlands so einiges zu bie-
ten: Während der Pfälzer Wald 
und die Weinberge gerade für 
Wanderer und Mountainbike-
fahrer ein Eldorado darstellen, 
bieten die idyllischen Weindör-
fer entlang der Weinstraße die 
perfekte Möglichkeit, um nicht 
nur die zahlreichen Weingüter, 
sondern auch die kulinarischen 
Hotspots der Pfalz ausgiebig zu 
erkunden.

Seit seiner Gründung im Jahr 
1918 steht der Forster Winzer-
verein für Qualität und Zuver-
lässigkeit. Aus insgesamt 55 
Mitgliedern entstanden, zählen 
heute bereits 100 Erzeuger aus 
mehr als 25 Winzerfamilien zur 
Genossenschaft, die den Fokus 
gemeinsam auf die Produktion 
hochwertiger Weine le-gen. Um 
dieses Ziel Jahr für Jahr zu er-
reichen, werden rund 130 Hek-
tar rund um den Wein-ort Forst 
bewirtschaftet, unter denen sich 
auch zahlreiche renommierte 
Lagen wie das Forster Unge-
heuer, das Forster Kirchenstück 
und die Forster Elster befinden. 
Dabei legen die Winzer größ-
ten Wert darauf ihre Weinberge 
nachhaltig zu bewirtschaften, 
um ein intaktes Ökosystem zu 
gewährleisten. Im Keller sorgen 
dann schließlich das Know-how 
des gesamten Teams sowie der 
hohe Qualitätsanspruch der 
Winzer dafür, dass die Weine 
des Forster Winzervereins regel-
mäßig mit zahlreichen Preisen 
ausgezeichnet werden.

Dieser Riesling vom Forster 
Winzerverein wird aus gesun-
den und reifen Rieslingtrauben 
gekeltert, die in der Forster 
Lage Forster Elster heranwach-
sen. Im Weingut angekommen 
werden die Trauben sanft ge-
presst und anschließend bei 
kühlen Temperaturen im Stahl-
tank vergoren, um nicht nur die 
rieslingtypische Säure, sondern 
auch das Aroma der Trauben 
zu erhalten. Das Ergebnis ist ein 
frischer und für die Pfalz beson-
ders typischer Riesling, der in 
der Nase mit vegetativen Noten 
von frisch gemähtem Gras, so-
wie etwas Minze, grünem Apfel 
und Zitronengras überzeugt. 
Am Gaumen zeigt sich dieser 
Weißwein dann genau so frisch 
wie man ihn erwartet, mit einer 
präsenten Säurestruktur und 
erfrischenden Aromen von Zit-
ronen, Minze und et-was Limet-
te. Super saftig und animierend 
mit einer zarten Mineralik im Ab-
gang. Passt hervor-ragend zu 
frischen Sommersalaen, aber 
auch zu hellem Fleisch und di-
versen Fischgerichten mit fri-
scher Zitrone.

Weingut Wein

Artikelnummer 
106831

Produzent 
Forster Winzerverein

Herkunft 
Deutschland / Pfalz 6,50 €

Wein des Monats

0,75 l



Kennt ihr schon unsere Social Media 
Kanäle oder unseren Newsletter? 
 

Für unsere Follower haben wir regelmäßig tolle Sonderaktionen 

und spannende Videos rund um das Thema Wein & Kulinarik.  

 

Lasst euch inspirieren und viel Spaß beim Entdecken!

@basfweinkeller

Weitere Infos & Anmeldung für unseren Newsletter 

findet ihr auf unserer Webseite 

 weinkeller.basf.de


